° MENU WIGILIJNE 1 °

]

L
oz,
<

s
470 =)
NG
[ [

AN

SO

AN

2N

Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich):
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* Barszcz czerwony z uszkami
* Pieczarkowa z makaronem fazankowym

DANIA GORACE:

Podawane na péimiskach:

z pieczonymi ziemniakami oraz miksem satat
* Zrazy z karkowki w sosie z zielonego pieprzu
podawane z puree ziemniaczanym i buraczkami

DESER:
Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich):

*  Sernik na sosie malinowym
* Jablecznik

PRZEKASKI:

* Salatka jarzynowa zawijana w szynce konserwowej
* Ryba po grecku
* Sledz po kaszubsku
* Deska wedlin
*  Mix pierogow

DODATKI:

*  Chleb wlasnego wypieku

NAPOJE:

" *| Filet z fladry w sosie porowym zapiekany z mozarellg podawany °

* Kawa, herbata, woda niegazowana w dzbankach z cytryna i mieta

-bez ograniczen

*  Kieliszek 150ml wina bialego/czerwonego lub 400ml piwa naszej >(produkcji

“Browar Piwna” do wyboru na osobe
°

*

minimalna liczba gosci: 15 0oséb "%
cena: 79zt / osobes

* serwis nie jest wliczony w cene




MENU WIGILIJNE II

ZUPY:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich):
* Barszcz czerwony z uszkami

DANIA GORACE:

z pieczonymi ziemniakami oraz miksem safat
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* Pieczarkowa z makaronem tazankowym %‘ §§§ . .
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D\;’( %‘ Do wyboru dwie pozycje na osobe podawane na péimisku: .)%«
NG * Smazony filet z dorsza z sosem maslano-cytrynowym
. podawany z puree ziemniaczanym i kiszong kapusta |
x| Filet z fladry w sosie porowym zapiekany z mozarellag podawany -

* Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonymi pomidorami

oraz bukietem warzyw

- % Zrazy z karkéwki w sosie z zielonego pieprzu
" podawane z puree ziemniaczanym i buraczkami

DESER:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich): °

*  Sernik na sosie malinowym
* Jabtecznik

PRZEKASKI:

i serem favita podawane z pieczonymi ziemniakami

* Salatka jarzynowa zawijana w szynce konserwowej

* Ryba po grecku
* Tatar ze $ledzia

* Jajko faszerowane podawane z wedzonym tososiem

* Deska wedlin
*  Mix pierogow

DODATKI:
*  Chleb wlasnego wypieku

NAPOJE:
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* Kawa, herbata, woda niegazowana w dzbankach podawana z cytryna i mietg -bez ograniczen

*  Kieliszek 2 x 120ml wina biatego/ czerwonego lub 2 x 400ml piwa nasze] produkcji
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“Browar Piwna” do wyboru na osobg

minimalna liczba gosci: 15 os6b
cena: 99z1/ osobe

* serwis nie jest wliczony w cene o
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- *| Filet z fladry w sosie porowym zapiekany z mozarellg podawany *

* Tort bezowo lodowy z malinami, musem bialej i ciemnej czekolady

MENU WIGILIJNE III

* Barszcz czerwony z uszkami

. %« %* Pieczarkowa z makaronem fazankowym

DANIA GORACE:

Do wyboru trzy pozycje na osobe podawane na péimisku:

*  Smazony filet z dorsza z sosem maslano-cytrynowym

podawany z puree ziemniaczanym i kiszong kapusta
z pieczonymi ziemniakami oraz miksem satat

i serem favita podawane z pieczonymi ziemniakami
oraz bukietem warzyw

* Zrazy z karkowki w sosie z zielonego pieprzu
" podawane z puree ziemniaczanym i buraczkami

DESER:

Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich):
*  Sernik na sosie malinowym

oraz bitg $mietana

PRZEKASKTI:
* Ryba po grecku

* Tatar ze $ledzia
* Loso$ marynowany zakrapiany sokiem z cytryny
* Deska wedlin
* Pieczona karkéwka z musem chrzanowym
*  Mix pierogow

DODATKI:
*  Chleb wlasnego wypieku

NAPOJE:

4 QV O
ZUPY: ek
Do wyboru jedna pozycja (jednakowo dla wszystkich): N

Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonymi pomidorami

* Kawa, herbata, woda niegazowana w dzbankach podawana z cytryna i mieta -bez ograniczen

* 3 x 400ml piwa naszej produkcji “Browar Piwna” do wyboru na osobe
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Browar
P.

minimalna liczba gosci: 15 os6b
cena: 129zt / osobe

* serwis nie jest wliczony w cene o
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